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Puten-Frikadellen mit Steakhouse Frites, Rahmgeschnetzeltes vom Schwein <S> Kein Essen Fischstabchen "Crunchy" mit Salzkartoffeln
Menii 1 dazu B.Salat mit Dressing-Auswahl und mit Eierspéatzle, dazu B.Salat mit Dressing- und Remoulade, dazu Buttermilchdessert
frisches Obst Auswahl und Schoko-Milchpudding Heidelbeere
q Reibekuchen "Hausfrauen Art" <V> mit Pizza-Schnitte "Margherita" <V>, dazu Fusilli-Nudeln mit TomatensofRe und
IS Menii Vegetarisch Apfelmus, dazu frisches Obst B.Salat mit Dressing-Auswahl und Schoko- Hartkése gerieben, dazu
a9 Milchpudding Buttermilchdessert Heidelbeere
-
i E Griechischer Bauernsalat, dazu Ciabatta GroRer Salatteller mit Dressing-Auswahl, GroRer Salatteller mit Dressing-Auswahl,
o Salatteller Brétchen dazu gebackener Camembert mit dazu gebratener Hahnchenspiefd
B‘ Wildpreiselbeeren
Obst Schoko-Milchpudding Buttermilchdessert Heidelbeere
Dessert Menii1+2
Hamburgerbrétchen mit Sesam, Alaska Seelachsfilet gefiillt mit Kdse und Kein Essen Schwabische Maultaschen <R/S> mit
Menii 1 Texashacksteak vom Rind an Steakhouse |Krautern <F> mit Krauterkartoffeln und BratensoRRe < R> und Kartoffelsalat, dazu
Frites, dazu Apfelmus Krauterquark, dazu Mandarine Mascarpone frischer Obstsalat
Creme
Q Karottencremesuppe, danach Pasta Rigatoni mit SoRe "Gartnerin Art", Vegetarische Kartoffelsuppe <V> mit
8_ Menii Vegetarisch Kaiserschmarrn ohne Rosinen <V> mit dazu Mandarine Mascarpone Creme Roggenbrétchen und frischem Obstsalat
o2 VanillesoRBe und Apfelmus
©=z
< Grofer Salatteller mit Dressing-Auswahl, Tomate-Mozzarella mit Balsamico alla GroRer Salatteller mit Dressing-Auswahl,
:'g Salatteller dazu panierte Gemiisemedaillons Karotte | Mamma, dazu Ciabatta-Brétchen dazu gebratenem Hahnchenbrustfilet
3
Apfelmus Mandarine Mascarpone Creme Frischer Obstsalat
Dessert Menii1+2
Maultaschen gebraten in Ei <S>, dazu Hahnchen-Doéner im Fladenbrot mit Kein Essen Fischstéabchen "Crunchy" <F> mit
Menii 1 B.Salat mit Dressing-Auswahl und Joghurt |Kebapsauce Weif3 Krauter und Steakhouse Frites, Tomatenketchup oder
«~ u Kirsche Eisbergsalat und Tomaten, dazu frischer Remoulade, dazu B.Salat mit Dressing-
N Obstsalat Auswahl und Eisbecher Erdbeer Vanille
N
:4; 5 Schupfnudel-Gemisepfanne, dazu B.Salat |Vegetarischer Doner mit Balkankéase, Tortelloni mit Kasefillung <V>, dazu
82| Menii Vegetarisch mit Dressing-Auswahl und Joghurt Kirsche | Weikohl, Tomate, Gurke und Eisberg, TomatensoRe, Markerbsen und Eisbecher
N 9 KebapsoRe Weill-Krauter, dazu frischer Erdbeer Vanille
o Obstsalat
S Grofer Salatteller mit Dressing-Auswahl, Grofer Salatteller mit Dressing-Auswahl, GroRer Salatteller mit Tomate-Mozzarella
Salatteller dazu gebackener Camembert mit dazu Regensburger Bratwirstchen mit Dressing Auswahl, dazu Ciabatta-
Wildpreiselbeeren Brotchen




21.11.-
5.11.202

Dessert Menii1+2

Joghurt Kirsche

Frischer Obstsalat

Eisbecher Erdbeer Vanille

28.11.-02.12.2022

KW 48

Menii 1

RindfleischkléRchen "Kéttbullar” in
SahnesoRe mit Preiselbeeren <R> mit
Wellenschnittpommes, dazu frisches Obst

Alaska Seelachsfilet im Backteig <F> mit
Salzkartoffeln und Rahmspinat, dazu
Pfirsich Maracuja Joghurt

Kein Essen

Hahnchenrahmgulasch <G> mit
Langkornreis und Kaisergemise aus
Karotten, Blumenkohl und Brokkoli, dazu
Schoko-Milchpudding

Menii Vegetarisch

Dampfnudel mit Kruste und VanillesofRe,
dazu frisches Obst

Mini Schupfnudel-Gemueseallerlei, dazu
B.Salat mit Dressing-Auswahl und Pfirsich-
Marajuca Joghurt

Schwaébische Késespatzle <V> und B.Salat
mit Dressing-Auswahl, dazu Schoko-
Milchpudding

Salatteller

GroRer Salatteller mit Dressing-Auswahl,
dazu gebratener Hahnchenspield

GroRer Salatteller mit Dressing-Auswahl,
dazu gebackener Camembert mit
Wildpreiselbeeren

GrofRer Salatteller mit Dressing-Auswahl,
dazu Rinderfrikadelle <R> und
Kaiserbrétchen

Dessert Menii1+2

Frisches Stiickobst Kiwi

Pfirsich Maracuja Joghurt

Schoko-Milchpudding

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




